Reichert Brix Seria Phoenix

Refraktometr do winogron

Refraktometr wykorzystywany przy produkcji
wina, umozliwia szybka i doktadng analize
roztworéow wodnych sacharozy (Brix), gestosci
moszczu (Oe®) oraz zawartosci cukru w
winogronach (KIo). Idealny do testowania
winogron przeznaczonych dla przemystu
winiarskiego, a takze owocdw cytrusowych,
sokow owocowych, napojow bezalkoholowych,
melonodw i syropu klonowego. Pozwala
wyznaczy¢ optymalny termin zbiordw, dzieki
czemu przyczynia sie do maksymalizacji

zyskow.

Refraktometr do winogron posiada
automatyczng kompensacje temperatury,
ktora zwieksza doktadnos$¢ pomiardw.
Eliminuje to konieczno$¢ korzystania z tabel
korygujacych oraz wykonywania dodatkowych

pomiarow temperatury. Jest przenosny i
poreczny — mozna zabraé go na pole lub do
laboratorium. Ma duze i czytelne podziatki
pomiarowe, a mocna, trwata i wodoodporna
obudowa sprawia, ze doskonale sprawdza sie

w kazdych warunkach!

Model OE 200 Grape Tester
Numer katalogowy 137528LO
Gestosci moszczu Oe®: 0-200
Zakres pomiarowy Skala Birx: 0-45
Zawartosci cukru w winogronach KI°: 0-40
Oe®: 2i5
Jednostka podziatki skali Birx: 0.5
KI°: 0.5

Zakres pomiarowy

wspotczynnika refrakcji

1.3330 - 1.4100

Ciecz wzorcowa

Woda destylowana




